
P r i x  T T C  e n  e u r o s
S e r v i c e  c o m p r i s

Céréales contenant du gluten - poissons - œufs
sulfites - traces de fruits à coque

Do l c i

B A N O F F E E  D E L L ’ A M O R E   12
‘Notre dessert signature’

Crème de ricotta, spéculoos, bananes,
éclats de chocolat, caramel beurre salé

C R O S TATA  L I M O N A I A   12
‘Notre Tarte au citron revisitée’

Pâte à pizza délicatement dorée au sucre glace, crème onctueuse 
au citron, boule de glace citron, feuilles de basilic, zeste de citron

T I R A M I S Ù  C L A S S I C O   10
Notre incontournable tiramisu fait avec...AMORE

T I R A M I S Ù  N O C C I O L ATA   11
Notre tiramisu signature, sublimé par la gourmandise

de la Nocciolata et toujours avec...AMORE

A F F O G AT O  A L  T I R A M I S Ù   9
Crème de mascarpone façon tiramisu, glace

vanille Bourbon, biscuit savoiardi, cacao, ristretto

M O U S S E  A L  C I O C C O L AT O   9
‘Signature Nocciolata’

Mousse au chocolat aérienne et intense,
sublimée par une touche de Nocciolata et beaucoup d’AMORE

G E L AT I  I TA L I A N I   6
‘Deux boules de glace au choix’

Vanille Bourbon, pistache de Sicile, noisette du Piémont,
sorbet citron de Sicile, sorbet fraise, sorbet chocolat noir

C i a o  b amb i n i

P E T I T E  P I Z Z A  M A R G H E R I TA   13
1 sirop + 1 boule de glace

ou

P E T I T E  PA S TA  S A U C E  T O M AT E
O U  J A M B O N  B L A N C   13

1 sirop + 1 boule de glace

S u pp l émen t s

Truffe fraîche de saison  4
Gorgonzola, Roquefort , chèvre, mozzarella fior di latte   3

Charcuterie, saumon fumé, stracciatella, boule de bufala  4
Boule de burrata  5

Légumes, salade, huile de truffe, chantilly  2
Œuf, olives, huile d’olive  1,50



*FDL: fior di latte ‘fleur de lait” ( lait de vache)

C a r n e  x  B u rg e r

C O T O L E T TA  A L L A  M I L A N E S E   32
Côte de veau panée (280g), pommes de terre grenaille, salade

F I L E T T O  D I  M A N Z O  A L  G O R G O N Z O L A   29
Filet de bœuf, crème de gorgonzola, pommes de terre grenaille, salade

F I L E T T O  D I  M A N Z O  A L  TA R T U F O   32
Filet de bœuf, crème de truffe, fines lamelles

de truffe fraîche, pommes de terre grenaille, salade

 
M I L A N O  FA S H I O N   22
‘Notre burger Haute Couture’

Pain brioché artisanal, steak haché façon bouchère, crème de gorgonzola,
 tomate fraîche, salade croquante, oignons caramélisés, pommes de terre grenaille, salade  

P a s t a  x  R i s o t t o

R I S O T T O  V E L L U T O   21
Risotto crémeux au Grana Padano DOP

Truffe fraîche de saison (selon arrivage)  +4

TA R T U FATA  D ’ A M O R E   24
Mafaldine, crème de truffe noire, champignons

blancs sautés à l’ail et au persil, burrata, filet d’huile de truffe
Truffe fraîche de saison (selon arrivage)  +4

T O R T E L L O N I  B O T T E G A   22
Tortelloni farcis à la mozzarella et aux épinards, crème de ricotta

G N O C C H I  A L  G O R G O N Z O L A   18
Gnocchi, crème de gorgonzola, speck, poivre moulu

C A R B O N A R A  C L A S S I C A   20
Linguine, jaune d’œuf, pecorino, Grana Padano DOP, guanciale, poivre noir moulu

An t i p a s t i

B E L L A  B U R R ATA   17
‘Élue meilleure burrata du monde’

Burrata XXL, huile d’olive, feuille de basilic, focaccia

D U O  D I  B U R R ATA   16
Deux burratas accompagnées de crème de truffe

et crème de pesto rouge, filet d’huile d’olive, focaccia

S T R A C C I AT E L L A  P E R C H É  T I  A M O   14
Stracciatella, filet d’huile d’olive, focaccia

C A R PA C C I O  D I  B L A C K  A N G U S   18
Black Angus fumé, mâche, copeaux de Grana Padano DOP,

crème de balsamique, filet d’huile d’olive, focaccia

F O C A C C I A   6
Huile d’olive, origan

I n s a l a t e

D O N N A   19
Salade, speck, tomates semi-séchées, pommes de terre, oignons 

rouges, copeaux de Grana Padano DOP, crème de balsamique, focaccia

M A N Z O   19
Salade, tomates semi-séchées, carpaccio de Black Angus
fumé, copeaux de Grana Padano DOP, stracciatella, olives,

crème de balsamique, focaccia

V E G E TA R I A N A   18
Salade, champignons blancs sautés à l’ail et au persil, tomates

semi-séchées, pommes de terre, stracciatella, crème de balsamique, focaccia

P i z z e  R o s s e

M A R G H E R I TA   14
Base tomate, Grana Padano DOP, mozzarella

fior di latte*, feuilles de basilic, filet d’huile d’olive

R E G I N A   16
Base tomate, mozzarella fior di latte*, champignons

blancs, jambon blanc, feuilles de basilic, filet d’huile d’olive

A M O R E  M I O   19
Base tomate, mozzarella fior di latte*

 jambon blanc, gorgonzola, Roquefort, stracciatella

PA R M A   19
Base tomate, mozzarella di bufala, jambon

de Parme, mâche, Grana Padano DOP, filet d'huile d'olive

D I AV O L A   18
Base tomate, mozzarella di bufala, spianata piquante,

oignons rouges, origan, feuilles de basilic, filet d’huile d’olive

C A L Z O N E   17
Base tomate, mozzarella fior

di latte*,  jambon blanc, œuf, stracciatella

P i z z e  B i a n c h e

5  F O R M A G G I   19
Base crème de ricotta, mozzarella fior
di latte*, gorgonzola, Roquefort, chèvre

C O R T I N A   20
Base crème de ricotta, mozzarella fior di latte*, gorgonzola,

scamorza fumée, oignons rouges, pommes de terre, spianata piquante, speck

B E L L A  V E G E TA R I A N A   18
Base crème de ricotta, mozzarella fior di latte*, tomates

semi-séchées, oignons rouges, champignons blancs à l’ail
et au persil, pommes de terre, mâche, filet d’huile d’olive

S A L M O N E   19
Base crème de ricotta, mozzarella fior di latte*, pommes
de terre, saumon fumé, filet d'huile d'olive, zeste de citron

P i z z e  x  Amor e

B E L L A  TA R T U FATA   24
Base crème de truffe de saison, mozzarella fior di latte*,
champignons blancs à l’ail et au persil, jambon blanc, 

burrata, filet d’huile de truffe
Truffe fraîche de saison (selon arrivage)  +4

B L A C K  A N G U S   23
Base tomate, mozzarella fior di latte*, tomates semi-séchées,

carpaccio de Black Angus fumé, copeaux de Grana Padano DOP
crème de balsamique, mâche

B E L L A  A N C O R A   23
Base crème de pesto rouge, mozzarella fior di latte*, guanciale,

oignons rouges, burrata, spianata piquante, copeaux
de Grana Padano DOP


